
Menù





Antipasti
Polpo glassato al miso, salsa verde,
scorzonera, crema di ceci e aglio nero  24
allergeni:

Fagiano, crema di cavolfiore, cavolo romano,
bagna cauda e salsa di fegatini  18
allergeni:

Bollito di manzo, castagne, funghi, salsa ravigote e midollo  22
allergeni:

Zucca, salsa di cardo e melograno  15
allergeni: nessuno

Primi piatti
Tagliatelle al ragù d’anatra, salsa Marsala,
polvere di arancia e pepe lungo  20
allergeni:

Risotto al saor  23
allergeni:

Tortello di lepre, crema di crescione d’acqua, pere, noci e cacao  22
allergeni:

Gnocchi di patate arrostiti ripieni di finferli, crema
di mandorle, rapa, polvere di carciofo e lievito  20
allergeni:



ALLERGENI:

(1) Glutine
(2) Crostacei
(3) Uova
(4) Pesce
(5) Arachidi
(6) Soia
(7) Latte
(8) Frutta a guscio
(9) Sedano
(10) Senape
(11) Semi di sesamo
(12) Anidride solforosa e solfiti
(13) Lupini
(14) Molluschi

Secondi
Salmerino, la sua vellutata, crema di scarola,
cavolo riccio, finocchio e porro  30
allergeni:

Faraona, cavolo nero e salsa di ciliegie in conserva  25
allergeni:

Costoletta di cervo, salsa di mirtilli rossi,
ribes in carpione e millefoglie di patate  35
allergeni:

Sedano di Verona, salsa di rape rosse, intingolo al tamarindo e nocciole  20
allergeni:

Coperto a persona  4
Acqua 0,75 L  3


